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Stand: Oktober 2010. Anderungen, Satzungen und Druckfehler vorbehalten.
Mit Erscheinen elner newen Auflage der Bifett- und Menitvorschlilge evlischt die
Glltiglkelt der Vorherigen.
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klassisehes Landhausbuffet

Lauchcremesuppe mit gebratenen Schinkenstreifen

Hackflelschbillehen
Zwiebel - Senfstenks
Spanferkelbraten

dazu Sauerlkeraut, Parviser Karvottew,
Schwenkkartoffeln § Kroketten

Schinkenplatte § Salamiplatte
Hausschlachtenes
Hackepeterpyramiole
Kisebrett

Auswahl verschiedener Landbrote § Bauernbaguette, Butter

Kartoffelsalat
Gefligelsalat
Kisesalat
Frischer qurken- und Tomatensalat
Pikanter Rindflelschsalat

Ruarkieulehen mit Apfelmus

Rote Grittze mit vanillesobe
Obstplatte

Prels Pro Person € 22,90

A 20 Personen
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Landhotel Familienbuffet

Tomatencremesuppehen mLE Crémee Fratehe
und Bastlileum

Schwelnegeschnetzeltes i griunen Peffervahm
Schwnitzel ,Wiener Art”
Plkant marinterte Hilhinchenschenkeel
Sdchsischer Sauerbraten n Rosinensobe

Rahmmlischpilze, Buntes Lelpziger Allerlel, Rotiohl
Petersilienkartoffeln, Kroketten, Klise

Braten-Schinken-platte
Lachsplatte mit Dillereme
Kisevariation
Auswahl verschiedener Brot - § Baguette Spezialitiiten
Butter

Tomaten — Mozzarellakarussell mit Balsamicoreduktion
Mandarinen Geflitgelsalat
Berner Kisesalat
Frischer qurken- und Tomatensalat
Hirtensalat
Matjessalat mit Roter Beete

Apfelstrudel auf Kirschspiegel
Rote Grittze wit vanillesobe
Hindbeer - Schokomousse

Prels Pro Person € 25,90
A 20 Personen
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Sachsenbuffet

Sichsische Kartoffelsuppe mit gebratenem Bauchspecke

Hihwnehenschenleel
Schwelneschnitzel
Minthaxen Ln Blersobe
kasseler in Zwiebelsobe

Stichsische Wickelklibe, Kibutersplitzle, Rotkrout § Specksauerioraut
Bratkartoffeln mit Majoran, buntes Kaisergemiise

Auswahl von Schinkeen und Braten
Kisebrett
Riucherfischteller

Auswahl verschiedener Brot § Baguettespezialititen
Butter

Matjessalat
Stichsischer Rindflelschsalat
Klassisch marinilerter Tomaten § Gurkensalat
Radiesel - Lauchsalat wit gebraten Creméchamplonons
Shchsischer Kartoffelsalat

Ofenwarmer Apfelstiudel und vVanillesobe

Frischer Obstkorb der saison
Hausgemachte Ruarkieulehen mit Apfelmus

Prels pro Person € 26,50

Ab 20 Personen



ndhote

RESDEN

***

'Mediterranes Bitffet"

Minestrone

Saltimbocea vom Schwelnefilet
Scalopplne von der Putenbrust mit Oliven - Tomatensugo
Z.ackenbarseh "Ligurische Art" mit Hummer - Estragonsobe

Rosmarin quoceht
Macalre Kartoffeln
Meditervanes Gemiserisotto
Polentatrialog
Ratatoutlle
Auberginen - Paprika - Matsauflawf
gegrillte Tomaten "Tricolore"

crobe Awntipastl Auswanhl mit erlesen Olen wariniert
Zuckersehotem - Shrimpssalat mit Papaya
Parmaschinken mit Honlgmelone
Servanoschinken mit glasierten Felgen
Auswahl felnster Kiisesorten
Pilzsalat Meditervan wmit Fetakiise
Towmaten mit Mozzarella und Balsamico - Ingwerredultion
Riucherfischauswahl mit Meervettichereme

Oliven, - Peperond,- Kriiuter ,- Tomatenbaguette
Butterrosen

Mango - Lavendelereme v Schokokirbehen
Exotlsche Obstvariation
Cappuccmomousse Lt Himbeermarie

PreLs pro Person € 27,90

Al 20 Personen
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Frithlingsbuffet

Bhrlauchsippehen mit Garnelenschwinzen bm Kokosmantel

Moritzburger Kanbnehenrollbyaten Tomaten - Kyfiutersigo
Zavte Hithnchenbrust im Schwarzwiilder Schinkenmantel gegrillt
wildlachsfilet b Orangen ngwersud gediinstet
bardierter Kalbsriicken mit wildblitten- Kriiutermischung § Sobe von
grivem Amazonas Pleffer

Gemiisebett von Zuckerschoten und Pariser Karotten
Kartoffel-Lauch-Gratin, gebackene Kartoffelsickehen

Internationale Kilsespezialitiiten
Flschterrine mait Zitronenschaum
Feiner Schinken- und Bratenaufschnitt mit
verschiedenen Cocktallerenes

Auswahl verschiedener Brot § Baguettespezialititen
Butterrosen

Grobe Salatvariation mit dreierlel Antipasti
Hausgebelzter Lachs auf Kartoffelrdsti mit Dillereme
Fridnlingssalat mit Mangospalten und Sesamadressing

Karamellkipfll auf Zitronenschavum
Exotische Obstetagere

Colntreausoutflé auf Orangencarpaccio
Panng Cotta mit Himbeermark

Prels pro Person € 28,90

Ab 20 Personen
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Franzoslsches smziaLitﬁtewbu et

Plevve’s Kmbbewsuqape

Kanlnchenriicken tm Bayonne Schinkenmantel
Z.ovte Poulardenschenkeel wmiit Dgowsew{sﬁge
Gekriiuterter Lamumriicken
Schweinefilet gefitllt mit Spitzmorschelfarce § calvadossobe

Rosmaringnocels, Bolmenbiinochen, Gemlisetervine,
MacatreRartoffeln

variationen vown rohen Schinken an Melonentrialog
Aalplatte mit Riducherfiseh und Kaviar § Cognacdilleremé
Auswahl von franzisischen Kiisespezialitiiten

Auswahl verschiedener Brot § Baguettespezialititen
Butterrosen

Frische Salatherzen it geriiucherter Entenbrust
Sommersalat Provencale
Franzpsischer Kilse - Shrimpssalat mit Prinzessbohnen
Hawsgeriucherter Wolfsbarseh mit Burgounine Schalotten

Erdbeersoufflee mit Mangospalten

Tervine von dreterlel Mousse auf Fruchtspiegel
crobe Obstpyramide

PreLs pro Person € 20,90

Al 20 Personen
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Hochzeitsbuffet

Tomaten - Rinoeressenz
mit Gemlisestrelfen

Pllant marinierte Maispoulardenbrust mit Safran - Linettensobe
Neuseeland Hirschialbsbraten in Preiselbeer - Ginsobe
Saltimbocea vom Seeteufel dazu Hummersobe mit Akazienhonig
Crepinette vom Kalbsritcken mit TricHfel - Madelrasobe

Pariserkarotten, Zuckerschotenbett,
Mandelbrokioll § Apfelrotiohl § Karfiolrbsschen
Tomatenwpesto Kartoffeln, wildrels - Lauchmischuung
und Basilikumtagliarint

Franzisische Kisevariation
Auswahl von Schinken und Roastbeef mit Meervetticherene
Riucherfischplatte SRoyal”
calantine von der Poularde mit Cumberlandsobe

Mediterrane Brot § Baguettespezialitiiten
Butter

Hirtensalat mit Fetakiise und Oliven
Berner Kisesalat
ovangen - Chicoreesalat mit kandierten Wwalniissen § Kirbiskernsl
Tomaten — qurkensalat mit Aceto Balsamico di Modena
Papaya - Rucolasalat wmit Pistazien § Chiantivinaigrette

Exotische Obstplatte
Duett von Schoko- wnd welbem Mousse
mit Kumguatconfit
Mango - Lavendelereme b Schokokdrbchen

Prels pro Person € 29,90

A 20 Personen
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Schlemmer Hochzeltsbuffet

Geelste qurken - Joghurtsuppe mit Bill und Brunnenkresse
odler

Mailinder Gemiisesuppe

Rachsatblingsrolle auf Fritnlingsreis mit Limetten Safransobe
Milehferkelbraten mit Birlauch — Kartoffel — Terrine
Gefulltes Kalbsfilet mit Schwarzwurzel und Krduterkartoffelplitzehen
Scallopine von der Pute mit Mandelbrokiol
wund Tomaten — Bastlikum — Olivensugo

Servano § Parmaschinken an Melonentrialog und grivem Spargel
Hellbutt gerfiuchert mit Artischockenherzen g Dill — Zitronencrene
Franzosische Kisespezialitiiten mit Kisecrostint
calantine Von der Poulardenbrust mit Cumberlandsobe
Roastbeef rosa gebraten mit Cognaccreme

variation von frischen Blattsalaten
walnuss - Orangen — Rucolasalat
Tomaten — Gurkensalat
Kreolemsalat
Grobe Antl - Pastivariation

Auswahl verschiedener Brot- § Baguettespezialititen
Butterrosen

Dreterlel Mousse von Granatapfel, Mango und Schoko — Chill
Original ttallenisches Tiramlisu
Exotische Obstsp/wf))e mit belglschem Kuvertitre - Uberziug,
Coappucinocreme mit glasierten Felgen

Prels pro Person € 24,90

A 20 Personen
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Meeresbiifett

Boulllabaisse von St. Plerve dazu Rouille auf gerbstetem Baguette

Loup dle mer — Wolfsbarseh b Gemiise - Wetbwelnfond
Schollenfilet mit Mandel - Kriuterkruste
Spitzkohl - Zandervoulade mit Tomatenragout gefitllt

Rosmaringnocels bn zerlassener Butter geschwenkt
Selleriepiiree
Kartoffel-Lauch-Gratin
Kartoffel - Schalottensiickehen

Gezupfter Blattspinat in Pinlensl geschwenket
Schwarzwurzelgemiise im Zitronensud gediinstet
olacierte Paviser Karotten

Meeraal, mit Wacholder geriucht, an marinierten Salatherzen
Bachsaiblingsrolle mit gehobeltem Meervettich
Tervine vom Zander mit Roter Beete auf Zitronenschauum
Hausgebelzte Lachsrosen gefullt mit Kaviar auf Honlgmelonenficher

Auswanhl von Hausgebackenem Brot, Butter
Salate der saison
Karamellisierten Chicorée mit Balsamicocreme
Meeresfritchtesalat , Provence
Kornapfelbelgnets im walnussbacktelg
Passionsfruchtsoufflé auf Mousse

Prels pro Person € 27,90

Al 20 Personen
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Feinschmeckerbinffet

Karottew - Ingwercremesiuppehen
mit gebratenen Flusskrebsschwiinzen und Sellerieperlen

Gegrillte Perlhuhnbrust auf Zuckerschotengemiise
Roulade vom Bachsaibling § Zawnder b Bananenblatt
mit grivnem Spargel

Gebackene Spritzkartoffeln § sitbkartoffelgratin
Basmativels, Schwarzen Poappardelle

'Salat Robert"
Salatvariation von Knoblauch - Scampl, Schwarzen wnd grivnen Oliven
mit Fetakiise, geschmortemn Lauch, Perlzwiebeln und frischen
cartenkriiutern verfelnert mit Pinlenkernen

"Awntipastl variation Stefan
Auswahl vown gegrillter Zucehing, Paprika, Auberginen, Champlgnons und
getrockneten Tomaten mit geRrilutertem Zilegenfrischiiise

wacholder gerfiuchterte wildentenbrust auf Mangocarpaceio wnd ein
Trialog von Melonenvinaigrette § Schwarzen Johannisbeer/inaigrette
carobe Franzisische Kisevariation mit Traubenpyramioe
Variation von Baguettespezialititten § Butterrosen
Strauchtomatenmousse mit Pistazien und Oliven doazu
Tranchen Vo Roastbeef und glacierten Marsala Felgen
Hausgebelzter Graved Lachs mit gegrillten Zitronen - Tomaten

weibes Mouse mit Mandarinen - Rotwelngeleé
Duo Vo Mango und Afterelgthcreme mit Kivschpralinen

ab 25 Personen 40 € P.P.
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mnsere Hauskonditorel Lst das Tortenstudio
Gauwmenschmaus tn Plrna-Liebethal.
Den Hausmannskuchen beziehen wir von der Biickerel Gehre.

Tortewn Hauswmannskuchen
Schwarzwiilder Kirschtorte Elerschecke
Ruark-sSahnetorte Pflaumenkuchen
Joahurtfruchttorte Apfelleuchen mit Decke
Pflrsischsahne Kleckselkuchen
cassis-vawnille Kirschieuchen
Flurst-Puckler-sahne Mohnstreusel
coppuccinosahine Butterstreusel
Limette-Joghurtsahne Aprikose

Plna Coladatorte gefullter Strewsel
Bratapfelsahnetorte gefillte Nub
Ananassahne ~Rhabarber (Satson)
Himbeer-vanlillesahne Stachelbeere (Saison)
Mavzipansahne

Passlonsfruchtsahne

Nouwgat

Frankfurter Kianz

Evdbeersahinetorte

Kuppeltorte (verseh. Fillungen)

waldbeerentorte

Zltronencremetorte

Evdbeertorte Gelee oder Sahne

Dazu velehen wiv frische Schlagsahne
sowle versehiedene Kaffeespezialitiiten aus dem Hause Darboven
und eln ausgewiihltes Teesortiment der Traditionsfirma Eilles.

Selbstverstitndlich berlicksiehtioen wir thre tndividuellen
Vorstellungen und besprechew hre Winsche
bel elner persbm’ucmw Abspmc)ne.
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Men No. 1

Lauchcremesuppe mit gebratenen Hinterschinkenstreifen

e

Gebratenes Wildlachsfilet auf frischem Blattspinat
it Dillnudeln und Krdutersobe

e

Ofenwarner Apfelstrudel auf vanillesobe
19,50 €

Menit No. 2

Tamat(iwcmmesappcmw mLt Croutons

o o

Braten vown der Schwelneschulter nalt
felnem Ragout von waldpilzen
und Kroketten

e

Sronatapfelparfait auf Balsamicovinaigrette
§ Randierten Johannisbeeren
20,90 €
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Menit No. 3

Stelwpltzmhmsappchew mit Kiselerusteln
und frischen Gartenkriiutern

o o

Gratinierte Schwetnemedaillons § Rindertournedos
an Prinzessbohnen L Rauchschinkeennmantel,
Herzoginkartoffeln Lund Bermersobe

Do
Parfalt vom Montélimar Nougat auf Beerenragout

22,80 €

Menii No. 4

Zuch@rscmtewcremes&ippch8VL mit Riucherlachs
ol Cu\/@sahwehambe

e

Neuseeland Lammleoteletts mit Tomatewn - oL’wewtapmade
mit Speckbolnen unol Kartoffelplitzehen an Portwelnjus

o o

calvados - Zimtparfait auf Rumpflavumen

23,90 €
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Menix No. 5

Duo Vo hausgerfucherter Wildentenlbrust
§ Ziegenfrischiiiselasagne an Orangen - Mangochutiney
Holunder - Dljonsenfvinaigrette marinierter knackiger Felodsalat
und ofenfrisches Bauernbaguette

e
Plecata von Dovade R%m

mit frischen Gartenkriutern auf Hummer - Akazienhonigsobe,
Pestospaghettininest § sautiertem Romanesco

e

Amaretto - Mascarponecremé
mit Granatapfel - Mango - Blittensalsa

2#,50 €
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Menix No. &

Tomatew - Bi rLaucMsULppclAew
Lt Mozzo r@LLapeer

e L
Hihnchenroulade im Brottelgmantel mit Basilikumpesto

dreierlel Pleffersoben, alasiertem rote Begtecemiise
und cremigen Kartoffelgratin

e

Bunte Elsvariation
mLt Exotlschen Frichten

24,90 €
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Menit No. #

cappuceino von frischer Gartenzucehind
mit gerosteten Plnlenleernen

Oo D
Uber Kirschholz hausgeriiucherte Bachforelle

mit Safranreduktion marinierte Sallkkowne,
Frischirise - Dillerenme und Kiriuterbaguette

Oo L
Tournedos vom Rumpstenk wnter Rogqueforthaudbe

auf Kriluter - Austersaitlingen,
Triffel - Madeirasobe und Polentataler

e

Mille feuille von exotischem Fritchtemmousse
auf parflumierten Traubenragout

28,90 €
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Menit No. &

Felner Blitensalat mit
oebratener Geflitgelleber unod Walnussvinatgrette

e

Grobmutters Kartoffelsuppe mit Speckwitrfeln
und Majoran

e

Gegrilltes Zanderfilet auf DILL - Limettenschavwm wmit Pariser
Kartoffeln und frischem Brokikolirdschen

e

Fruchtiges Aprikosenmousse tm Schokocup
§ Balsamicokirschen

25,50 €
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Menit No. 9

Poprika - \/\/e/m%bwguwderscmumsappcmw
dozu Krliutercroutons

o L
Verfithrerisehe Salatvariation

mit ausgewiihlten Frichten § Fetakiise an Sesamvinalgrette
wnd hausgeriuchertem Wildsehwelnschinken

e

Zart gegrilltes Thunfischsteak
an Hummer — Hownlg - Dillsobe,
dazuw Blumenkohlrdschen und safranreis

e

Z welerlel Mousse von Schokolade und Stracclatello
auf Kumquutl@owﬁt

25,90 €
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Menin Np. 10

Champlgnoncremesippehen
mit Kridutern der Provence verfelnert

e

Gebelzte Lachsrosen auf Kifiuterplittzehen
unol mit ebner mildem Tomaten -Cognaccremé

e

Perlhvhnbrust im Rauchsehinkenmantel
an Ratatoullle mit Bhrlavuchtagliarinie
und fruchtioer Paradaisersobe

e

Adfterelghtparfait an Kirschragout
§ Minzsahne

26,90 €
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Menl No, 11

Limettensuppe
mit gebackener Kokosgarnele

e

ca rpacclo Vo Chavolalsring
an marinierten Rimernerzen wund Cuumberlandsobe

e

Scallopine vom Schwelnefilet und Putenbrust
an Romanescorbschen, MacatrekRartoffeln
und felnster Tomaten - Basilileum - Olivensobe

o o

Mawngo - Lavendel - Rosensorbet
It trockenem Sekt gespritzt § dazu exotische Fritchte

2850 €
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Feinschmeckermenit

Mangolderemesuppehen
mit Lachsfiletstreifen und Sahnehaube

e

Salatkreation mit Rosen vom Serranoschinken
mariniert tn Preiselbeenvinalorette
dazu ofenfrisches Bauernbaguette

Do

Gekriuterte Medatllons vom Schwelnefilet
§ Putenbrustfilet
auf grivner Pfeffersauce dazu MandelbroRioli
und gebackener Kartoffelvariationen

e

Zwelerlel Sorbets von Cassls § Passlonsfrucht
m Schokogltter senviert,
auf Colntreau - Orangendfilets dazu Kokosnusssahne

29,50 €
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Hochzeltsmenin

carpacclo vom Gellbflossenthunfisch
mit Hinmbeervinalgrette § hausgebackenem Walnussbaguette

e

Cremesippehien von jungem Schwelzer Bergliise
mit frischem Schnittlauchvillchen

e
wacholder geriiucherte Rose vowm Lachs

und Hetlbutt auf Thymiaonnudeln § Zitronen — ingwer -
Dillschavm

o o

Trio vom Schwelnemedatllon, Putenmedaillon § =Rindertowrnedo
auf drelerlel Peffersoben, frischen glacierten Babykarotten
wund Krliuter - Retstimbale

e

Mousse von Mango und weiber belaischer Schokolade
an dreterlel Eispraolinen

32,90 €
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Champagwner Meni

Karottem - Champagner — Cappuccino
mit Minzschaum

e
MLt wacholder geriiucherter wildschwelnschinken

auf Limetten - vanille - Champagnerschawm
und Orangen - Plstazienragout

©o o

Hihnchenbrustfilet mit Parmesan — Olivenkruste
awf Champagner - Basilikumsobe, Babykarotten
und Herzoglnkartoffeln

Do

cassis - Champagwnersorbet
um Schokokletd

29,90 €
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Satsonale sPeziaLitatew

Spargelzett
Vorspelsen
Felnes Spargeleremesiippehen
Klare Spargelbrithe mit Tomatenwlrfeln und Spargelspitzen
Frischer Spargelsalat mit

hausgebelztem Lachs, walniissen und
Evdbeeren, dazu Chiantivinaigrette

Hauptgerichte

Frischer Spargel wit neuen Petersilienkartoffeln
wahlwelse mit Schwelnemedallions, Lachsfilet,
Wwiener Schnitzel oder Tournedos vom Rind

Dessert

Spargelparfait mit Erdbeeren an Balsamico - Pfefferglace
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Satsonale sPeziaLitatew

ostermenii

Nickerner Frithlingssiuppehen mit geriiucherter Bachforelle
§ Sellerteperlen

o

satblingsrolle auf einem Bett von jungem Gemiise
mit Kartoffelschavm

S
Gekrfiuterte Lammbikrone mit Prinzessbohinen uno Karvtoffelgratin
oder
Braten vom Moritzburger Kaninchen

mit Mandelbrokioll, Rosmarinkartoffeln
unol Portwelnsobe

Soo)
Preiselbeerparfait
€ 26,50

Dle Geriehte dieses Menis Rinnen auch etnzelw oder L andereyr
Kombination vorbestellt werden.



